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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Krav til råvarer:
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer ved
varemodtagelse. Varer bliver af leverandør placeret i køleboks
6. Der måles temperatur på de kølepligtige fødevarer når
personalet møder ind seneres. Frugt og grønt gennemgås for
råd og mug. Såfremt leverancen ikke efterlever virksomhedens
krav kontaktes leverandør for erstatningsvarer. Ingen
anmærkninger.
Pålægsmaskine: Virksomheden har mundtligt redegjort for
håndtering af brug af pålægsmaskine. Den rengøres ved hvert
produktskift. Efter endt brug rengøres pålægsmaskinen i 2 trin
først med sæbevand og efterfølgende med godkendt
desinficeringsmidler. Ingen anmærkninger.
Køle- og fryserum: Der opbevares kølepligtige fødevarer i
Køleboks 3, 6, 7, 8 (kælder) og i kølebokse 1-5 (stue). Der er
målt temperaturer i alle rum med IR termometer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
kølebokse og køleblæsere. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
virksomhedens opvasketunnel. Der er konstateret løst kalk-
kalkaflejringer i tørrezonen. Virksomheden er opmærksom,
men iværksætter yderligere fokus på tørrezonen. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af kølepligtige fødevarer er
gennemgået. Hakket kød og fisk er vurderet som
mikrobiologiske CCP'er. Vejledt om at vurdere kemiske risici på
fisk. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
varemodtagelse og opbevaring af kølepligtige fødevarer er
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gennemgået, herunder korrigerende handlinger.
Følgende er konstateret: Virksomheden har endnu ikke skriftligt formuleret procedurer på alle korrigerende
handlinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
kan mundtligt redegøre for deres korrigerende handlinger.
Vejledt generelt om at virksomheden kontakter deres branchekode for hjælp til egenkontrolprogram.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomhedens dokumentation for kølepligtige fødevarer i varemodtagelsen (hakket
kø) og opbevaring (hakket kød) overholder ikke temperaturkravene i hygiejneforordninger for hakket kød. I
perioden november 2023 til dags dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi rettet op på. bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Der kan klages over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens fødevareaktiviteter, EU -lister og risikoplysninger er gennemgået. Ingen
anmærkninger.


