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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Virksomhedens
procedurer for adskillelse af fødevarer på køl og under
produktion samt for overholdelse af 3 timers rettesnor
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: golvvasker
fremstår med begyndende sort smudsansaming invendig
ydermere er der en del vand på gulv ved varm afdeling
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renhold
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af sådanne
materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for
kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: palle i køkken fremstår i ubehandlet
træ ydermere fremstår gulv under opvask med ubehandlet
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overflade ind mod væg
Virksomheden havde følgende bemærkninger:vil blive lavet
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling samt varmholdelse fra
januar 2024 frem til d.d..
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: humus, pesto, kebab, nudler, pat thai for
information om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


