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Kontrolrapporten er ændret den 02.05.2024.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg fremsendt 5.000 kr.
Følgende er konstateret: Kant og bordben på produktionsborde
i varmafdeling ses med mørke og klistrede belægninger af olie
og skidt. På borde og slukket køleenhed, som har været brugt
til sushi, ses der flere steder på ben, hylder og kanter mørke
belægninger af skidt og snavs. Hvid plade på slukket køleenhed
ses med gul fedtløber og klistrede belægninger af fødevarer. På
malet dørkarm imellem opvaskeafdeling og
varmproduktionsområde ses dørkarm med gule belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: jeg troede ikke
at jeg skulle gøre det rent, når vi ikke bruger det.

Fotodokumentation optaget.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for varemodtagelse, opvarmning og nedkøling.
Bøde fremsendt 7.500 kr.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fastsat frekvensen
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for dokumentation af varemodtagelse til hver 14. dag. Siden sidste kontrol besøg den 06.11.2023 foreligger der
kun dokumentation for kontrol med varemodtagelse den 13. og 15.03.2024. Ligeledes skal opbevaring af
fødevarer dokumenteres hver 14. dag, der er ingen dokumentation for udført kontrol med opbevaring af
fødevarer i januar 2024.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det kan jeg godt se.
Virksomheden er generelt vejledt om krav til opbevaring af dokumentation.


