Kontrolrapport

Virksomhed Odsherred Madservice

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 1

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

Bakkegardens Centralkgkken

retssikkerhedsblanketten.

Adresse Bakkegérden 1 Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret
Postnr/By 4534 Hgrve uden anmaerkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
CVR-nr. 29188459 Aut.nr. 5887 for produktion af seerkost herunder findelt- og blgdkost, samt
adskillelse ved produktion af specialkost uden allergener.
Virksomheden fremstiller specefikke opskrifter ved nytilkomne |
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 borger med allergener. Virksomheden har p& nuvaerende
Rengering 1 tidspunkt kun en borger som far allergenkost (ngddeallergi).
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Renggring: Falgende er stikprgvevist kontrolleret
Virksomhedens egenkontrol 1 uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende udstyr:
Offentliggerelse af kontrolrapport Produktbaerende borde som kommer i direkte kontakt med
Uddannelse i hygiejne fedevarerne i varmafsnit, koldtafsnit og afsnit til produktion af
Maerkning og information seerkost/dizetkost. Vejledt generelt om regler for renggring af
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

sveert tilgaengelig steder herunder kanter og lister pa

koldjomfru i koldafsnit.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er stikprgvevist

kontrolleret uden anmaerkninger: Vedligehold af fglgende

udstyr: Produktbzerende borde som kommer i direkte kontakt

med fgdevarerne i varmafsnit, koldtafsnit og afsnit til

produktion af seerkost/dizetkost.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kemiske ricisi

under produktion af ravarer indeholdende allergener. Fglgende

er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan) herunder oplistninger af

allergener samt procedurer for oplysning/meerkning af

allergener til aftager.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens autorisation er deekkende for

virksomhedens aktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

02-05-2024
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




