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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
serveringsområde, diskområde og produktionskøkken herunder
gulv, vægge, loft, bordflader og hylder, samt køleinventar,
emfang, komfur og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: gummilister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, indfrysning af fisk, samt pH-måling fra sidste
kontrolbesøg til den 26. april 2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Kontrolleret offentliggørelse af kontrolrapporter på egen
hjemmeside, ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre videregivet af
virksomhedens repræsentant, samt kontrolleret via virk.dk.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer,
husholdningsfilm, som tilsigtet af producenten.
Vejledt om at have datablade/anvendelsesanvisninger på alle fødevarekontaktmaterialer, der kommer i kontakt
med fødevarer, såsom plastik- og metalbakker. Informationen skal fortælle, hvilke slags fødevarer og
temperaturer materialet kan tåle.


