
Horne Hallen

 

 

Skolevej 2A

5600  Faaborg

62989718

03-05-2024 1
21-09-2023

1
07-03-2023

3Virksomhedens egenkontrol1  
1  
 

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: det er ingen produktion
under tilsynet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring, opbevaring og adskillelse af køle og
ikke kølekravende fødevare, stikprøvevis målt temperaturer i
køleenheder, procedure for varmebehandling til 75 grader og
varmeholdelse ved 65 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og bod herunder gulve,
vægge, overflader, ovn, emfang, håndvask og køleenheder.
kontrolleret uden anmærkninger: porcedure for renholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse opbevaring og
varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring, varmebehandling og nedkøling fra januar 2024
til d.d.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


