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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden bruger følgende
halv-fabrikata produkter: kyllingbryst i strimler til sandwich og
kyllingspyd der lunes efter forskrifter fra producent.
Gennemgået andre varegrupper om der kunne være krav til
opvarmning.

Følgende er konstateret: forstegte frikadeller bruges kolde i
sanwich, uden forudgående varmbehandling. På pose med
frosne forstegte frikadeller er oplysning, fra producenten, om
at produktet skal opvarmes til min. 75 grader C.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om kontrol af de produkter der benyttes og
evt. "brugs-vejledninger" fra producenten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer samt; Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning af fødevarer og virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse for
opvarmning af fødevarer set sporadisk for 2024.
Vejledt konkret om opdatering af egenkontrolprogram og
risikoanalyse hvis nyere regler eks. nedkøling på 4 timer, vil
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benyttes. Eksempel kan findes på: www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


