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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    E-mail: fvst@fvst.dk    Web: www.fvst.dk

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret

uden anmærkninger: Generel opbevaring og adskillelse

imellem fødevarer, mundtligt gennemgået begrænset

produktion, indtil ekstra vask i "ude-køkken" etabeleres. Set

indstikstermometer. Målt køletemperaturer til mellem 5- 7

grader, personale er obs på dette.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse

af køkken med overflader, køleskabe, opvaskemask. og

indstikstermometer, ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden

anmærkninger: Modtagelse af kolde- og varmholdte

fødevarer(fra centralkøkkenet), køleopbevaring og opvarmning

fra jan. 2013 til d.d. Risikoanalyse findes i centralkøkkenet.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger

Uddannelse i hygiejne: Personer som behandler fødevarer, har

relevant uddannelse i fødevarehygiejne eller er tilmeldt, ingen

anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Fulgt op på indskærpelse fra forrige

kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.


