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Fødevarestyrelsen
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, tildækning og
adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, udstyr og inventar, herunder køle- og
fryseenheder og lageropbevaring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lokaler; Køkken, udstyr og inventar. Konkret
vejledt om vedligeholdelse af hylder i skabe og opbevaring af
redskaber, således at dette fremstår rengøringsvenligt og ikke
af råt materiale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperatur for perioden januar 2013 til d.d.
Konkret vejledt om opdatering af egenkontrolprogram, samt
konkret vejledt om risikoanalyse. Materiale er gennemgået og
udleveret.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Kontrolleret korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer, således at kontaminering af fødevarerne via
materialer og genstande undgås.


